
TARONJA DE SÓLLER 
 
Cacao de Guatemala 
 
Finca Chimelb, Guatemala   
 
Porcentaje cacao: 65% 
 
Gramos: 70 g 
 
 
Descripción: Chocolate oscuro con cacao de Guatemala, con un particular aroma 
de la mezcla de cacaos trinitarios. Proviene de Finca Chimelb con un interesante 
proyecto de conservación, responsabilidad social y ambiental.  
Un buen chocolate negro oscuro, intenso y persistente al mismo tiempo, con 
un perfil aromático que incluye fuertes notas a frutos secos y café.  
 
La piel de naranja de Sóller confitada le brinda un dulzor y amargor muy 
equilibrada con el cuerpo del chocolate.  
 
Ingredientes: Pasta de cacao (origen Italia, granos de cacao de finca Chimelb), 
azúcar, manteca de cacao, extracto de vainilla, cáscara de naranja.  
Puede contener trazas de productos lácteos.  
Tabla nutricional: 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Producido por:  
Producció de derivats del 
cacau, S. Microcoop 

C/ Aragó 147 Local 2 
07005 Palma de Mallorca 
Illes Balears, España 
 
Consejos de conservación: Conservar en un lugar seco entre 16 y 18 º C. 
 
Código de barras: 8 4370219 21229 
 

INFORMACIÓN NUTRICIONAL por 100 g 

Calorías 2209 kJ/ 531 kcal 

Grasas 33,9 g 

       de las cuales saturadas 20,3 g 

Hidratos de carbono 45,8 g 

       de los cuales azúcares 34,3 g 

Proteína 7,4 g 

Sal 0,01 g 


